VorsPciscn

LaC}TS‘FOI"CllC aus dcm 51110‘(6!"

(Payr)
Kren, Rote Riiben, Dill € 14,50

Carpaccio von Roten Riiben

Sauerrahm, Ziegenkésc, Rindfleisch
€12,50

Suppcn
MaronisuPPc

Birne, ZWCtSCH(C, Spcck
€ 5,90

E_[‘lrhcl'lc KinclssuPPc

\/\/urze]gem[jse, (arieBnockerl
€ 5,90

Salatc

E)unte Blatt— und Kohkostsalatc

Balsamico, K rauter

€ 5,90
Hcrbstsalat

\/ogcrlsalat, | insen, OrangcnJ
Granatapgel, Avocado

€9,90

Dcsscrts

Weikes Scholcoladcm]\/\aroni~
Mousse

€ 6,90

Glithweinbirne

Schokolade) Qpitte, \/ani”eeis
€ 6,90

Amann~E_sPrcsso
i Kuge] \/ani”eeis

€450

H]g-—E_sFrcsso-Fa rfait

SCHagobers
€450

Sorbetto al limone

€5,50

K ase 5Pczialitét der Woche

€ 8,90



Z,wiscl'uengcrichte Fleisch

Hausgcmaclﬁtc Pasta Kibcyc—-ﬁteak (Frierss)
& weibe | ruffel 200¢g €26
€22 / €29 300 g €31

Das Steak wird medium gebraten

; : d dazu servieren wi
Hausgcmachtc Kﬁrbls GnOCChI un azu servieren wir

Ka rtoffelfacher
lngwer, Spcck, Zicgcmcrischkésc

Gemijse nach Marl(tan ebot
€ 11,50 / €15,50 °

rosa F‘FS‘FFC rsauce

CaFé~cle~Fa ris-Dutter
, Kré utertopfen
lescl‘\ i

Fisc hjc nach Fang des Tagcs

K amtner Hirsch
Sagran Rlsot’co in2 G’a'mgcn
Gcm(jsc nach Marktlage i KnusPrig
2. Variation

weiBer [ortwein

& Kotkraut, Semme”(nédel} Apge],

Preiselbeeren

€23
€31
Gcgri”tc Calamari

cremige Folenta Bl’cte Fragen 5|e nach unseren st’éndlg

wechselnden Tagesemp{:eh]ungen!

ZUCChlm Bezﬂglich der A“ergenc Fragen Sie bitte
Oli\/en, KaPCrn) Kirschtomatcﬂ unsere Service~Mitarbcitcr
€19

(Gedeck € 2,90



