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VORSPEISEN

geschmorter Pfirsich

Schafsk&aseballchen, Brotchips,
Bittersalate, Thymian-Petersilien-Pesto

€15 /€25

Beef Tatar

Wachsweicher Dotter, knusprige Kapern,
Toastbrot, Butter
€15/ €25

Ceviche von der Lachsforelle

orientalischer Cous Cous,
Grapefruit, Limette, Orange,
Pistazien, Safrancreme,
Saiblingscaviar
€15/ € 25

Waldsalat

erlesene Blattsalate,
eingelegte Eierschwammerl,
Chioggia Ribe, Microgreens,
Apfeldressing
€12 /€17

Sommersalat Soleo

grine & rote Salatherzen, Avocado,
Zuckermelone, Rohkost, Nusse,
Granatapfeldressing

€13/ €17
SUPPEN

Asiatische Kokos Suppe

Garnele, Gemise,
Limettenblatter, Pilze

€12

Topinambursuppe

Truffelsl, hausgemachter Chip
€8

DESSERTS

Affogato al caffe
llly Espresso &

1 Kugel hausgemachtes Vanilleeis
€6

Sorbetto GIN FIZZ

The Botanist, Soleo Style
€10

Kokos-Heidelbeer-Tiramisu

marinierte Heidelbeeren
€10

hausgemachtes Friichtesorbet

1 Kugel
€3

lauwarme Zitronentarte

Himbeer-Créme Brilée,
Himbeer-Zitronen Sorbet,

eingelegte Zitrone
€14

Marillenknosdel

Marillenréster, Butterbrosl
€14

Gedeck
€5

Granderwasser,

Hausgemachtes Brot & slow-food Produkte


https://www.oetker.de/rezepte/r/creme-brulee-mit-himbeeren

Restaurant

SOLO IM SOLEO

rosa gebratene Kalbsleber

Réstzwiebelpiiree, Wurzelgemuse,
Apfel-Majoran Chutney
€22 /€28

Freiland Wildhuhn Supreme

cremige Kirbis-Fregola Sarda,
glacierte Marillen,
sautierte Pilze, Wild-Brokkoli
€25 / € 3]

VEGGIE

Linguine al tartufo

Schwarzer Triffel aus Istrien, Parmesan

€17 /] €24

Kiirbis-Chili Risotto
Hokkaido Kirbis, Thymian
€17 / €24

FISCH

Fisch wird im Ganzen gebraten,
Knoblauchbutter a part -

auf Wunsch filetieren wir fiir Sie

Wolfsbarsch € 36
Biozucht Fonda, Piran
Petersilkartoffel & Blattspinat

Gegrillte Calamari €17 / € 25

Kapern, Oliven, Datterini Tomaten

STEAKS

Steaks vom dsterreichischen Rind mit

Madeira-Pfeffersauce oder Krauterbutter

Filet 180 g € 35
250 g € 45
Ribeye 250g €33

Bei unseren Steaks
ist eine Beilage im Preis inkludiert - wenn
Sie weitere Beilagen wiinschen,

bitte wdahlen Sie unten aus

BEILAGEN

pro Beilage € 5§

Parmesan-Polenta
Gebratenes Gemise
Blattspinat
Speckbohnen

Pommes frites
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PRODUKTE

Rind

aus Karnten, Osterreich von Fa. Frierss

Schwein

aus Karnten von Fa. Frierss, Villach

Milch, Schlagobers,
Joghurt und Sauerrahm

Karntnermilch, Spittal /Drau

Butter und Speisetopfen

aus Osterreich

Drautaler Kase

Karntnermilch, Spittal/Drau

Eier

Eierhof Krenn

Erdapfel
Biohof Jager, Moosburg

Saisonales Obst und Gemise

aus Osterreich bzw. saisonal aus Karnten

SuBwasserfisch
von Maximilian Orsini-Rosenberg &
Seppi Huainigg (Wérthersee-Fisch)
und Fischzucht DI Markus Payr, Sirnitz

Weinbrand XO
Weinbau Kock, Feldkirchen

Wein aus Karnten
Vom Weingut Ritter, Lavanttal
Weingut Kéck, Feldkirchen

GENUSSREGION

Bio-Lamm: Schobehof,

Techelsberg und Gallor, Lavanttal

Als Genusswirt Karnten bekennen und
verpflichten wir uns, aufbauend auf dem AMA
Gastrosiegel, in unserer Kiiche besonderen
Wert auf Genussland Kéarnten Produkte und
dsterreichische Spezialitéten zu legen. Hohe
Qualitét und transparente Herkunft der
Produkte sind bei uns oberstes Gebot. So
veredeln wir fur Sie Milch, Butter, Topfen,
Schlagobers, Eier, Obst, Gemise,
SiuBwasserfisch, Rind- und Schweinefleisch

von den vorne angefithrten Produzenten.

ALLERGENE

A Gluten
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdniisse
F Sojabohnen
G Mllch
H Schalenfriichte
L Sellerie
M Senf
N Sesamsamen
O Schwefeldioxid & Sulfite
P Lupinen
R Weichtiere

Beziiglich der Allergene

fragen Sie bitte unsere Mitarbeiter



