
FROM KRUMPENDORF AROUND THE WORLD

HERBST / WINTER 2026

VORSPEISEN

Tiradito Branzino
Roh marinierter Branzino, Zitrus-Chili Sauce,

Fenchelsalat, Orangenfilets, Granatapfel
€ 17

Trüffel Bowl
Hausgebackene Brotcroutons, Lauch, Kartoffel,

Pecorino-Trüffel Schaum, pochiertes Ei, frischer Trüffel
€ 18 / € 24

Rübenliebe
Carpaccio Rote Rübe & Chioggia Rübe, Ziegenfrischkäse,

Piemont Haselnüsse, Bio Honig - Bienenhof am See
€ 14 / € 19

Kürbis Cremesuppe
Hokkaido Kürbis, Langer von Neapel,

Kürbiskernöl, Kürbiskerne, Parmesanchip
€ 14

Parmigiana Tiramisu
Melanzani, Tomaten, Basilikumpesto, Stracciatella Käse,

Parmesanschaum, Tomatenstaub
€ 16

Vitello Tonnato
Kärntner Kalbfleisch, Thunfischsauce,

gebackene Kapern, Katsuobushi
€ 16 / € 19

SOLEO - Hotel & Restaurant

Am Föhrenwald 17 · 9201 Krumpendorf am Wörthersee
Tel. 04229 2476 | 0664 246 8433

office@soleo.at · www.soleo.at

Tiradito Branzino 
roh marinierter Branzino, Zitrus-Chil i

Sauce, Fenchelsalat, 

Orangenfilets, Granatapfel

€ 17

Autumn Bowl
Hausgebackene Brotcroutons, 

Lauch, Kartoffel, 

Pecorino-Trüffel Schaum,

pochiertes Ei, frischer Trüffel

€ 18 / € 24

Rinderbackerl
15 Stunden bei 85 grad geschmort

Kürbis, Rotweinreduktion,

Erdäpfelpüree

€ 32

 Gebackene Lachsforelle
Filet von der Lachsforelle 

Fischzucht Markus Payr, 

in Pankobrösel gebacken,

Selleriepüree, Sauce Tartare 

€ 32

Lamm Elicoidali
Hausgemachte Pasta, Lamm Ragout,

saisonale Pilze, Pecorino Sauce

€ 16 / € 24

Pasta al pomodoro
hausgemachte Spaghetti ,

Tomatensauce, Basil ikum, 

Parmigiano Reggiano

60gramm € 12 / 120gramm € 16

Affogato colombiano
hausgemachtes Vanil leeis, 

Uma Café Espresso

Café aus Kolumbien

€ 8

SOLEO’S
L IEBL INGSGERICHTE

GEDECK
Karaffe Granderwasser 

Belebtes Wasser nach Johann Grander schmeckt

wie frisch aus der Quelle. Es hält Lebensmittel

länger frisch und verstärkt die natürlichen Aromen

von Speisen & Getränken

Hausgebackenes Brot
Caputo Blue Weizenmehl, 

18 Stunden Teig 

grüne Oliven
Azienda Agricola Diana

Die würzigen Oliven stammen aus der Gemeinde

Saracena in Kalabrien. 

Nachdem sie reif sind werden sie per Hand

geerntet und schonend weiterverarbeitet

Kärntnermilch Butter
82 % Fett aus pasteurisiertem Süßrahm,

Spittal an der Drau

mit frischer Kresse

Maldon Salz
Aus der kleinen Stadt Maldon an der englischen

Nordseeküste kommt ein  „glasklares“ Meersalz.

Seit über 100 Jahren wird es von der „Maldon

Crystal Salt Company“, einem Familienbetrieb,

gewonnen: bei Springflut aus Meerwasser mittlerer

Tiefe durch Sieden und Abschöpfen der

Salzkristalle

Gruß aus der Küche

€ 5

Soleo



FROM KRUMPENDORF AROUND THE WORLD

HERBST / WINTER 2026

HAUPTSPEISEN

Rinderbackerl
15 Stunden bei 85 Grad geschmort,

Kürbis, Rotweinreduktion, Erdäpfelpüree
€ 32

Gebackene Lachsforelle
Filet von der Lachsforelle, Fischzucht Markus Payr,

in Pankobrösel gebacken, Selleriepüree, Sauce Tartare
€ 32

Lamm Elicoidali
Hausgemachte Pasta, Lamm Ragout,

saisonale Pilze, Pecorino Sauce
€ 16 / € 24

Tagliolini al tartufo
Hausgemachte Pasta, Beurre Blanc,

Périgord Trüffel aus Istrien
€ 24 / € 28

Polpette della nonna
Kärntner Rindfleischbällchen,

Tomatensauce, frischer Pecorino
€ 19 / € 24

Pasta al pomodoro
Hausgemachte Spaghetti, Tomatensauce,

Basilikum, Parmigiano Reggiano
60 g € 12 / 120 g € 16

SOLEO - Hotel & Restaurant

Am Föhrenwald 17 · 9201 Krumpendorf am Wörthersee
Tel. 04229 2476 | 0664 246 8433

office@soleo.at · www.soleo.at

Tiradito Branzino 
roh marinierter Branzino, Zitrus-Chil i

Sauce, Fenchelsalat, 

Orangenfilets, Granatapfel

€ 17

Autumn Bowl
Hausgebackene Brotcroutons, 

Lauch, Kartoffel, 

Pecorino-Trüffel Schaum,

pochiertes Ei, frischer Trüffel

€ 18 / € 24

Rinderbackerl
15 Stunden bei 85 grad geschmort

Kürbis, Rotweinreduktion,

Erdäpfelpüree

€ 32

 Gebackene Lachsforelle
Filet von der Lachsforelle 

Fischzucht Markus Payr, 

in Pankobrösel gebacken,

Selleriepüree, Sauce Tartare 

€ 32

Lamm Elicoidali
Hausgemachte Pasta, Lamm Ragout,

saisonale Pilze, Pecorino Sauce

€ 16 / € 24

Pasta al pomodoro
hausgemachte Spaghetti ,

Tomatensauce, Basil ikum, 

Parmigiano Reggiano

60gramm € 12 / 120gramm € 16

Affogato colombiano
hausgemachtes Vanil leeis, 

Uma Café Espresso

Café aus Kolumbien

€ 8

SOLEO’S
L IEBL INGSGERICHTE

GEDECK
Karaffe Granderwasser 

Belebtes Wasser nach Johann Grander schmeckt

wie frisch aus der Quelle. Es hält Lebensmittel

länger frisch und verstärkt die natürlichen Aromen

von Speisen & Getränken

Hausgebackenes Brot
Caputo Blue Weizenmehl, 

18 Stunden Teig 

grüne Oliven
Azienda Agricola Diana

Die würzigen Oliven stammen aus der Gemeinde

Saracena in Kalabrien. 

Nachdem sie reif sind werden sie per Hand

geerntet und schonend weiterverarbeitet

Kärntnermilch Butter
82 % Fett aus pasteurisiertem Süßrahm,

Spittal an der Drau

mit frischer Kresse

Maldon Salz
Aus der kleinen Stadt Maldon an der englischen

Nordseeküste kommt ein  „glasklares“ Meersalz.

Seit über 100 Jahren wird es von der „Maldon

Crystal Salt Company“, einem Familienbetrieb,

gewonnen: bei Springflut aus Meerwasser mittlerer

Tiefe durch Sieden und Abschöpfen der

Salzkristalle

Gruß aus der Küche

€ 5

Soleo



FROM KRUMPENDORF AROUND THE WORLD

HERBST / WINTER 2026

DESSERTS

Affogato colombiano
Hausgemachtes Vanilleeis, Uma Café Espresso,

Café aus Kolumbien
€ 8

Soleo Sorbetto
Hausgemachtes Eis, Schaumwein

€ 9

Basque Cheesecake
Cremiger Käsekuchen, Frischkäse,

Grana Padano, Himbeersauce
€ 10

Soleo Messino
Schokoladenmousse,

hausgemachtes Mandarineneis, Crumble
€ 10

SOLEO - Hotel & Restaurant

Am Föhrenwald 17 · 9201 Krumpendorf am Wörthersee
Tel. 04229 2476 | 0664 246 8433

office@soleo.at · www.soleo.at

Tiradito Branzino 
roh marinierter Branzino, Zitrus-Chil i

Sauce, Fenchelsalat, 

Orangenfilets, Granatapfel

€ 17

Autumn Bowl
Hausgebackene Brotcroutons, 

Lauch, Kartoffel, 

Pecorino-Trüffel Schaum,

pochiertes Ei, frischer Trüffel

€ 18 / € 24

Rinderbackerl
15 Stunden bei 85 grad geschmort

Kürbis, Rotweinreduktion,

Erdäpfelpüree

€ 32

 Gebackene Lachsforelle
Filet von der Lachsforelle 

Fischzucht Markus Payr, 

in Pankobrösel gebacken,

Selleriepüree, Sauce Tartare 

€ 32

Lamm Elicoidali
Hausgemachte Pasta, Lamm Ragout,

saisonale Pilze, Pecorino Sauce

€ 16 / € 24

Pasta al pomodoro
hausgemachte Spaghetti ,

Tomatensauce, Basil ikum, 

Parmigiano Reggiano

60gramm € 12 / 120gramm € 16

Affogato colombiano
hausgemachtes Vanil leeis, 

Uma Café Espresso

Café aus Kolumbien

€ 8

SOLEO’S
L IEBL INGSGERICHTE

GEDECK
Karaffe Granderwasser 

Belebtes Wasser nach Johann Grander schmeckt

wie frisch aus der Quelle. Es hält Lebensmittel

länger frisch und verstärkt die natürlichen Aromen

von Speisen & Getränken

Hausgebackenes Brot
Caputo Blue Weizenmehl, 

18 Stunden Teig 

grüne Oliven
Azienda Agricola Diana

Die würzigen Oliven stammen aus der Gemeinde

Saracena in Kalabrien. 

Nachdem sie reif sind werden sie per Hand

geerntet und schonend weiterverarbeitet

Kärntnermilch Butter
82 % Fett aus pasteurisiertem Süßrahm,

Spittal an der Drau

mit frischer Kresse

Maldon Salz
Aus der kleinen Stadt Maldon an der englischen

Nordseeküste kommt ein  „glasklares“ Meersalz.

Seit über 100 Jahren wird es von der „Maldon

Crystal Salt Company“, einem Familienbetrieb,

gewonnen: bei Springflut aus Meerwasser mittlerer

Tiefe durch Sieden und Abschöpfen der

Salzkristalle

Gruß aus der Küche

€ 5

Soleo



